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CAFE DE ESPECIALIDAD

SOMOS ROASTERS
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DEL ORIGEN A TU TAZA

TALLER

AVANZADO

98,00 € / persona— Todo incluido

GRUPOS REDUCIDOS

Especialistas en café

® SOBRE EL TALLER

Avanzado es la experiencia definitiva para quienes quieren alcanzar el nivel de catador profesional.

Q

Trabajards con el protocolo Q Grader de la Coffee Quality Institute, realizaras catas a ciegasy
analizaras cafés de fermentaciones especiales y procesos experimentales. Trabajamos con cafés
Unicos, organicosy de procesos avanzados que representan lo mas complejo y sorprendente del
café de especialidad mundial: fermentaciones anaerdbicas, procesos experimentalesy microlotes
de origenes excepcionales. Un taller para quienes quieren entender el café al nivel mas alto posible.

Q . CONSEJO HACKER — La calibracion sensorial es el entrenamiento mas importante de un catador.
Cata el mismo café en distintos momentos del dia y en distintos dias y compara tus notas. La

consistencia de tus percepciones es el indicador mas fiable de tu nivel como catador.

~ 500MO RESERVAR?

Reserva tu plaza e

SELECCIONA FECHA Y HORA

1 ELIGE TU TALLER 2
Selecciona el taller que te gustaria hacer Escoge el dia y hora que mejor te venga
@© DESARROLLO DEL TALLER
Paso a paso, de la teoria a la practic
1 2 3
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ACOGIDA E INTRODUCCION
Presentacion delos cafés deldia: fermentaciones y procesos
experimentales. Contextotécnicoy cientificode cadamuestra.

S

CATA COMPARATIVA
Cataestructuradade multiples origenes y procesos. Analisis
comparativoguiado

{3 REGALA UNA EXPERIENCIA UNICA

Q 4QUE APRENDERAS?

COMPRENDER
Comprenderas cémo
las fermentaciones
anaerodbicas, los
procesos
experimentales y los
microlotes generan
perfiles de café Unicos y
complejos.

DISFRUTAR
Aprenderas a puntuar
cafés con el protocolo Q
Grader y justificar
diferencias con criterios
técnicos.

Cata Sensorial de Café — Avanzado

Cata experta con metodologia Q-Grader: evaluacién profesional y defectos del café verde.
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SATISFECHO O REEMBOLSADO

(© DURACION 2h50
% NIVEL Avanzado
& LUGAR Coffee Hackers — C/ Sancho de Avila, 8 08018 Barcelona
@©® IDIOMA Espafiol
) QUE INCLUYE Todo el material, café, leche, bebidas & soporte
A A QUIEN VA DIRIGIDO Para apasionados del café
@ HORARIOS Juevesy Viernes, 16:00-18:30 y Sabados, 11:00-13:30
A v S
BARISTAS EXPERTOS MATERIAL PRO

PRACTICAR
Realizaras catas a ciegas
para identificar origen y
proceso a partir de las
caracteristicas
sensoriales. Un gjercicio
que calibra el paladar a
un nivel poco
alcanzado.

PROFUNDIZAR
Construiras tu propio
perfil sensorial para
mejorar tu precision y
consistencia como
catador.

3 CONFIRMA TU PLAZA
Completa tu reserva online Reserva online y recibe tu
confirmaciénpago seguro. Recibiras confirmacién por email

IDENTIFICACION DE DEFECTOS
Catademuestras con defectos controlados. Identificacion y
descripcion de cada defecto

Sorprende a alguien especial con un bono regalo para cualquiera de nuestros talleres. La experiencia perfecta para los amantes del café.

Ideal para cumplearios, Navidad, San Valent

il

BONO FLEXIBLE
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) 0 cualquier ocasion especial.
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VALIDO 12 MESES ENVIO INMEDIATO

{3 REGALAR UN BONO

0 COMBINALO CON... @ OTROS TALLERES

S 03 ® &

Cafetera Sage Dispositivo V60 Tabi Maridaje de Café
Bambino™ Plus Equipa tu casa como un pro! Complejo, exéticoy con gran AVANZADO
Equipa tu casa como un pro! 25,00 € cuerpo.
529,90€ 13,00 € 18,00 €
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Explorar
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TOSTADO SEMANAL
Caf 0
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TODOS LOS TALLERES
I
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Taller Preparaciones

Filtro

AVANZADO

98,00 €

(3
Fay

iempre fres

ENVIO RAPIDO
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PUNTUACION SCA Y CONCLUSIONES

Puntuacion avanzadasiguiendoel protocolo SCA. Comparacion de

resultados y recomendaciones personalizadas
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BONO
REGALO
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Taller Espresso & Latte
Art

AVANZADO

98,00 €
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ATENCION PERSONAL
Estan a ayudarte
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